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ENTRETIENS JACQUES CARTIER 2010 
 
Devenirs touristiques des patrimoines alimentaires 
22‐23 novembre 2010 
Lieu du colloque : IEFT Lyon ‐ Institut Européen de Formation au Tourisme 
47 rue Sergent Michel Berthet, Lyon 9e 
 
Lundi 22 novembre 2010 
 
13h30 : Accueil 
14h‐14h45 : Ouverture 
Ali Hannas, Directeur général adjoint de l’IEFT 
Eric Pierrard, Vice Président de Rhône‐Alpes Tourisme    
Julia Csergo, Maître de conférences, Université de Lyon 
Michel  Weill,  1er  Vice    président  Conseil  Economique  Social  et  Environnemental  Rhône‐Alpes, 
Rapporteur sur la qualité et la sécurité alimentaires 
 
14h45‐16h15 :  Transmission  et  valorisation  des  patrimoines  alimentaires  portés  par  les 
communautés 
Présidence : Claude‐Isabelle Brelot, Professeur, Université de Lyon  
 
Philippe  Chassaigne  (Professeur,  Université  de  Tours),  Devolution  in  the  kitchen.  La  réévaluation 
récente du patrimoine culinaire écossais. 
 
Habib Salha (Professeur, Université La Manouba, Tunisie), La Bsissa de Lamta : un produit, une ville, 
un festival, un autre tourisme. 
 
Christine Bricault (Doctorante, Université de Laval, Québec) La Route des vins de Brome‐Missisquoi. 
Patrimoine alimentaire et construction d’une identité régionale. 
 
François  Portet  (Ethnologue  DRAC  Rhône  Alpes,  France)  Ce  que  les  fêtes  produisent  entre  leurs 
acteurs et leurs publics. 
 
16h15 : Pause 
 
16h45‐18h15: Table ronde 
Modérateur : Jacques Pradier, Directeur du Comité de Promotion R3AP  
Eric Altéro, Chef de projet, Chambre d’Agriculture du Var  
Virginie Audigier‐ Bouisset, Parc National  Régional de l’Ardèche 
Roger Desbiolles, Directeur de Paysalp 
Eric Roux, Journaliste et documentariste  
 
 
Mardi 23 novembre 2010 
 
9h00 : Accueil 
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9h30‐11h :  Les  patrimoines  alimentaires,  composantes  des  stratégies  de  mise  en  tourisme  des 
territoires 
Présidence : Evelyne Cohen, Professeur à l’ENSSIB‐ Université de Lyon 
 
Ouidad Tebbaa (Professeur, Université Cadi Ayyad, Marrakech), Le patrimoine alimentaire à  l’heure 
du développement touristique : selon quelles modalités ? Pour quels usages ? 
 
Pierre  Raffard  (Doctorant,  Université  Paris  4),  La  cuisine,  vecteur  de  développement  touristique : 
Gaziantep (Turquie). 
 
Jean‐Pierre  Lemasson  (Professeur,  Université  du  Québec  à Montréal),  Patrimoines  alimentaires  et 
nouvelles offres touristiques au Québec.  
 
Elsa  Olu  (Chargée  de  cours,  Université  de  Lyon),    Usages  et  dévoiements  des  patrimoines 
alimentaires. 
 
11h00 : Pause 
 
11h30‐13h : Table ronde 
Modérateur : Sébastien Favier, Chargé de mission ingénierie, MITRA, Rhône‐Alpes tourisme 
Céline Chanas, Directrice du Musée des Planons 
Charles Henri de Coussergues, Directeur de l’économusée de la Vigne et du Vin du Québec 
Laura Dohogne, Responsable du service Interreg, Fédération du Tourisme de la province de Liège  
Francis Kornprobst, Responsable Tourisme à la CCI  de la Drôme 
 

13h00 – Déjeuner buffet dans les locaux de l’IEFT 
 
14h30‐16h : Tourisme et patrimoines alimentaires : créations, dynamiques, évolutions 
Présidence : Marc Béchet, Directeur général Rhône‐Alpes tourisme 
 
Gilles  Fumey  (Professeur,  Université  Paris  4),  Comment  les  forts  militaires  du  Haut‐Jura  ont 
patrimonialisé le fromage de Comté. 
 
Olivier  Etcheverria  (Maître  de  conférences,  Université  d’Angers),  Le  patrimoine  culinaire  cancalais 
face à la dynamique de la haute cuisine. 
 
Laurence  Bérard  (Directrice  de  recherche,  CNRS),  Artisans  d’ici,  spécialités  de  chez  nous :  une 
opération novatrice de valorisation des savoir‐faire de l’Ain. 
 
Violetta Tabagari (Georgian Arts and Culture Center), Dynamiques et initiatives en Géorgie 
 
16h30‐18h : Table ronde 
Modérateur : Vincent Renner, Maître de conférence d’anglais, Université de Lyon 
Bénédict Beaugé, Ecrivain gastronomique 
Alex Miles,Directeur de 4‐14 Festival Food and Music, Dijon 
Claire Neveu, Directrice du centre d’art La Cuisine, Negrepelisse 
Pierre Sanner, Directeur de la Mission française pour le patrimoine et les cultures alimentaires 
Heloïse Vilaseca, Responsable du projet Futural‐ Fondation Alicia, Barcelone 
 
18h : Synthèse : Hugues Beesau, Directeur de la MITRA, Rhône‐Alpes tourisme 


